Klosterstil: Fruktig og krydret

Varmgjaeret ¢l tradisjonelt brygget ved Trappist-klostrene.
Trappist-munkenes credo er «Ora et labora», bgnn og
arbeid, ettersom ordenen skal veere selvforsynt. @I fra de
godkjente trappistbryggeriene har inspirert bryggere over
hele verden med sin rike, fruktige, krydrede og i noen
tilfeller utpreget sgdmerike stil.

@l i klosterstil til mat:

¢ Det klassiske valget: Tripel og reinsdyrfilet med
soppsaus.
e Verdt a prgve: Dubbel og ostegratinert Igksuppe.

Porter & stout: Flgyelsmykt og mgorkt

Tradisjonsrike glstiler som har talt tidens tann. Maltdrevne
@l, mgrkebrune til sorte pa farge, med aroma og smak av
kaffe, sjokolade, brgd, tgrket frukt. Stilvariasjon fra veldig
spte til helt tgrre.

Porter & stout passer til:

* Det klassiske valget: Tgrr stout og gsters naturell.
* Verdt a prgve: Imperial stout og mgrk sjokoladekake.

Saison & farmhouse ale: Lyst, fruktig
og friskt

Lyst @l, brygget pa en blanding av maltet bygg og hvete og
med saeregne gjeertyper som gir glet en krydret og

utpreget fruktig aroma og smak, gjerne med en forsiktig
syrlighet.

Saison & farmhouse ale til mat:

* Det klassiske valget: Saison og moules frites.
* Verdt a prgve: Saison og and med appelsinsaus.

Porter & stout: Flgyelsmykt og mgrkt

Tradisjonsrike glstiler som har talt tidens tann. Maltdrevne
@l, mgrkebrune til sorte pa farge, med aroma og smak av
kaffe, sjokolade, brgd, tgrket frukt. Stilvariasjon fra veldig
spte til helt tgrre.

Porter & stout passer til:

* Det klassiske valget: T@rr stout og @sters naturell.
e Verdt a prgve: Imperial stout og mgrk sjokoladekake.

Nggne @ Julequad 2016

luke
1 Nogne 0 Det kompromisslgse Bryggeri

w 0

)
friskhet fylde  bitterhet /ﬁi’f

10%

FARGE: Mahogni. LUKT: Aroma av 50 cl
tgrkede frukter, malt og melasse. kflagszkgo
. . r.oZ,

SMAK: Maltrik og fruktig smak, 6567902

med tgrkede frukter. PASSER

TIL: Ost, dessert og aperitiff. Norge

Aust-Agder

Grimstad

WGl Haandbryggeriet Norse Yule
Q

Haandbryggeriet

w 000

friskhet fylde  bitterhet

score

8%

FARGE: Mgrk rgdlig. 33cl
LUKT: Kompleks aroma. kﬂa7$9k(;0
. r.79,
SMAK: Smaksrik. PASSER TIL: 11299602
Ost, storvilt og aperitiff.
Norge
Buskerud
Drammen

hge Kinn Solsnu 2019

Kinn Bryggeri

w 000

friskhet fylde bitterhet (,’3‘ R

score

7,5%

FARGE: Lys kobber. LUKT: Brgd, 75¢l
urter, karamell og hint av krydder. ) f';g';ego
r. 3
SMAK: Balansert malt med 11299602
kompleks smak. PASSER TIL:
Lyst kj@tt, smavilt og fisk. Norge
Sogn og Fjordane
Florg

hze Klokk & Co Juleklokk

Klokk & Co

w 000

friskhet fylde  bitterhet /,ﬁ R

8%

FARGE: Mgrk brun. LUKT: Frisk 33dl

malt, knekk, kaffe og urter. SMAK: kﬂaske

Fyldig smak av megrke bzer, kaffe 1(;;122'39(;)2

og sjokolade. Lett fruktig med

god lengde. PASSER TIL: Lam, Norlge
Oslo

dessert og svin.



= FARGE OG DUFT: Brun-rgd og klar. Dufter av mgrke
baer, tgrket frukt og ngtter. SMAK: Kandissukker, sirup,
honning, svisker, dadler og krydder. PASSER TIL:
Pepperkaker og blamuggost. VURDERING: Et helt perfekt
julegl. @let er balansert med utrolige fine kryddertoner.
Dette glet vil holde deg varm og god. Dette glet er
oppskriften pa den perfekte jul. Ma serveres temperert.

B 97

= FARGE OG DUFT: Svart, uklar med lite skum. Dufter
av sjokolade, kirsebaer, knekk og svisker. SMAK: Rgde beer,
vanilje, kokos, banan, nellik, tobakk og svisker. Vingse
toner! PASSER TIL: Sjokoladedesserter og avec. Kan ogsa
nytes ogsa alene. VURDERING: Et veldig komplekst julegl
med kjempegod smak. @let er fyldig og varmende. En
sikker vinner til sene kvelder i romjulen! m 95

E FARGE/LUKT: Gyllen. Hint av moden banan, krydder
og gule epler. SMAK: Flott sedme, lang og god ettersmak
med honning og krydder. BRUKSOMRADE: Ribbe.

KONKLUSJON: Et lekkert julegl som aldri svikter. 97

oL

FARGE: Kobberfarget med middels, lyst skum
AROMA: Vi plukker opp lukter som mango, appelsin,
honning, brgd, gress og basilikum i nesen. SMAK: En
kompleks, men balansert, smak av fersken, appelsin, revet
appelsinskall, sitron, karamell, honning og brgd. Ettersmak
med en diskret bitterhet, honning og appelsin. En ¢l mange
synes passer bra til julematen, f.eks. Ribbe og kalkun.

Anbefalt Juleol

= FARGE OG DUFT: Brun med lett skum, noksa klar.
Dufter av karamell, ngtter, sirup og tgrket frukt. SMAK:
Ngtter, sirup, kandissukker, svisker og rosin. PASSER TIL:
Blamuggost og karamellpudding VURDERING: Et meget
godt ¢l til dessertbordet!

B 97

JZU FARGE: Mgrk, nesten svart, lett skum AROMA: |
duften fant panelet noter av lzer, fiken, brent karamell,
brunt sukker, jord, mgrk plomme, dadler, rosiner, belgisk
gjeer og et hint av tobakk. SMAK: | smaksbildet dukker
sviskekompott, rosiner, fiken, knekk, sgte epler, jordtoner

og litt sjokolade. Anbefalt
€

E FARGE OG LUKT: Tett svart. Sjokolade og
kakaopulver. SMAK: Deilig fylde, med en lett sgdme i
avslutningen. Masse sjokolade og litt kaffe.
BRUKSOMRADE: Dessert. KONKLUSJON: Masse sjokolade,
meget rund og fin.

89

Nettavisen

Kinn Solsnu har eit namn som burde vera
sjglvforklarande, men for & vere pa den sikre sida: Solsnu
er det andre kallar «solverv». Tidspunktet da sola endrar
seg fra a ga ned tidlegare og tidlegare og i standen byrjar a
ga ned seinare og seinare. Eller motsett ved
sommarsolverv. Solsnu er like mykje eit sesonggl som eit
julegl, men det blir sleppt kvart ar saman med julgla og
passar soleis godt inn som juleglanbefaling. Da Espen Lothe
laga oppskrifta til glet hadde han fiskemiddagar fremst i
tankane, men hovudet pa den karen er ikkje trongare enn
at det og var plass til ein liten tanke om at glet skulle passe

reit til kalkun og.
greftH 8 Favoritt Julesl

ZU| FARGE: Brun i fargen, sveaert uklar med lett beige
skum. AROMA: Mild aroma med hint av fiken, karamell,
malt og sjokolade SMAK: Kraftige, fyldige smaker. Hint av
bal og knekk i starten som erstattes av skogsbeaer og
svisker. Noe sjokolade, vanilje og kaffe. Litt bitter
ettersmak. Spennende gl hvor det skjer mye!

Anbefalt Juleol



Porter & stout: Flgyelsmykt og mgrkt

Tradisjonsrike glstiler som har talt tidens tann. Maltdrevne

@l, mgrkebrune til sorte pa farge, med aroma og smak av
kaffe, sjokolade, brgd, tgrket frukt. Stilvariasjon fra veldig
spte til helt tgrre.

Porter & stout passer til:

* Det klassiske valget: T@rr stout og gsters naturell.
e Verdt a prgve: Imperial stout og mgrk sjokoladekake.

Spesial: Vriompeis

@l som brygges med ingredienser eller metoder som gjor
dem vanskelige a kategorisere, kalles gjerne spesial-gl.
Dersom du er ute etter noe merkelig, annerledes, eller
ukjent, kan det hende det finnes under «spesialgl».

Spesial: Vriompeis

@1 som brygges med ingredienser eller metoder som gjor
dem vanskelige a kategorisere, kalles gjerne spesial-gl.
Dersom du er ute etter noe merkelig, annerledes, eller
ukjent, kan det hende det finnes under «spesialgl».

Spesial: Vriompeis

@1 som brygges med ingredienser eller metoder som gjor
dem vanskelige a kategorisere, kalles gjerne spesial-gl.
Dersom du er ute etter noe merkelig, annerledes, eller
ukjent, kan det hende det finnes under «spesialgl».

hge Austmann Stille Natt

Austmann Bryggeri

w 000

)
friskhet fylde  bitterhet /,ﬁié

9%
FARGE: Dyp mgrk mot sort, hvitt skum.

33cl
LUKT: Anis, muskat og salvie, einer og flaske
brent karamell med hint av rgstet kaffe. kr. 54,90
SMAK: Kraftig og fyldig, men balansert.  :: 1899902
Komplekse kryddertoner av lakris, ¢
allehande, kaffe og karamell. S¢r-$;)r§§elag
PASSER TIL: Ost, dessert og storvilt. Trondheim

hge Faerder Gull

Farder Mikrobryggeri

w 090

friskhet fylde  bitterhet

score

7,2%
FARGE: Fra mgrk gyllen til mokka. 3x33cl
LUKT: Duft av krydder og fenoler. ) fl;g';ego
. . r. )
SMAK: Lav bitterhet, smaksrik. 6393908
PASSER TIL: Storfe, svin og lam.
Norge
Vestfold
Tonsberg

11:;9 Faerder Rgkelse

Farder Mikrobryggeri

w 00

friskhet fylde bitterhet ,’3‘ R

score

7,2%

FARGE: Fra mgrk gyllen til mokka. 3x33 cl
LUKT: Duft av krydder og fenoler. ) f';g';ego
. . r. ,
SMAK: Lav bitterhet, smaksrik. 6393908
PASSER TIL: Storfe, svin og lam.
Norge
Vestfold
Tgnsberg

hge Faerder Myrra

Farder Mikrobryggeri

v 090

friskhet fylde  bitterhet e &

7,2%
FARGE: Fra mgrk gyllen til mokka. 3x33 ¢l
LUKT: Duft av krydder og fenoler. ) ﬂfégkfgo
. . r. ,
SMAK: Lav bitterhet, smaksrik. 6393908
PASSER TIL: Storfe, svin og lam.
Norge
Vestfold

Tonsberg



drikkelig.no

NESE: Rgkelse og myrra! Eller i alle fall litt rgkelse og
ganske mye krydder, definitvivt anis, koriander og hint av
nellik. SMAK: Det smaker som det lukter, men med mer
vekt pa lakris. St Panda lakris, for a veere spesifikk, men
med snert av salmiakklakris pa ettersmaken. Rikelig med
krydder og rgkelse er det her ogsa. KOMMENTAR:
Ingenting a utsette pa Stille Natt i ar heller. Na begynner
jeg a fa noen arganger i kjelleren, sa det kunne kanskje
veert pa sin plass med en liten Stille Natt-smaking?
Austmann har (igjen) klart mesterstykket a lage et krydret
@l som skriker jul, men likevel er balansert og szerdeles
drikkelig. @lets svar pa Fairytale of New York?. a

= FARGE OG DUFT: Mgrke brun med mokka farget
skum. Dufter av Rug, rgyk og kakao. SMAK: Tobakk, knekk,
brgd, ngtter og ristet malt. PASSER TIL: Rgkt pinnekjgtt og
kraftige oster. VURDERING: Et meget godt julegl med fin
sgdme og god munnfglelse. m

87

= FARGE OG DUFT: Brun og noksa klar. Dufter av
mandel, kaffe og julekrydder. SMAK: Kaffe, knekk,
appelsin, julekrydder og kandissukker. Enkelt baerpreg.
PASSER TIL: Ribbe og kalkun. VURDERING: Et ¢l med mye
karamellsgdme og rgstet avslutning. Meget behagelig og
god ettersmak. Et godt kjgp! m

86

J FARGE: Rgdbrun med lyst brunt skum AROMA:
Muskat, jordtoner, lakris, likgr, kaffe og mgrk sirup. Lett
alkoholsting i nesen. SMAK: Fyldig og smakfullt ¢l med
toner av lakris, karamell, honning, kaffe og noe karve.

Godt Juleal

Z| FARGE: Lys karamell, flyktig skumtopp AROMA:
Svakt sgtlig duft med toner av honning, hvetebakst og
sitrus. SMAK: En ganske sg@t smak med toner av tropiske
frukter. Panelet finner noter av honning, karamell, fersken

og appelsin. Fin balanse.
Anbefalt Juleal

FARGE: Colafarget med flyktig beige skumtopp
AROMA: Et lett rgykpreg som noen sammenligner med bal
eller peis, panelet finner ogsa noter av blabaer/skogsbeer,
sjokolade, lakris, svisker og gjeerbakst. SMAK: | smaken
finner vi r@stet malt, blabaer, rgyk, mandler, anis, sviske.
Noen far ogsa assosiasjoner mot pepper og brente skorper
samt noe grapefrukt i ettersmaken.

Anbefalt Julegl

: FARGE: Karamell med flyktig lys skumtopp AROMA:
I nesen far vi karamell, kaffe, anis og noe nellik. SMAK:
Fyldig munnfglelse med toner av nellik, karamell,
sjokolade, kaffe, noe kakao og litt allehande. En i panelet
finner ogsa et snev av ingefaer og sitrondrops.

Anbefalt Julegl



Porter & stout: Flgyelsmykt og mgrkt

Tradisjonsrike glstiler som har talt tidens tann. Maltdrevne
@l, mgrkebrune til sorte pa farge, med aroma og smak av
kaffe, sjokolade, brgd, tgrket frukt. Stilvariasjon fra veldig
spte til helt tgrre.

Porter & stout passer til:

* Det klassiske valget: T@rr stout og gsters naturell.
e Verdt a prgve: Imperial stout og mgrk sjokoladekake.

Porter & stout: Flgyelsmykt og mgorkt

Tradisjonsrike glstiler som har talt tidens tann. Maltdrevne

@l, mgrkebrune til sorte pa farge, med aroma og smak av
kaffe, sjokolade, brgd, tgrket frukt. Stilvariasjon fra veldig
spte til helt tgrre.

Porter & stout passer til:

* Det klassiske valget: Tgrr stout og gsters naturell.
* Verdt a prgve: Imperial stout og mgrk sjokoladekake.

Porter & stout: Flgyelsmykt og mgrkt

Tradisjonsrike glstiler som har talt tidens tann. Maltdrevne
@l, mgrkebrune til sorte pa farge, med aroma og smak av
kaffe, sjokolade, brgd, tgrket frukt. Stilvariasjon fra veldig
spte til helt tgrre.

Porter & stout passer til:

* Det klassiske valget: T@rr stout og @sters naturell.
e Verdt a prgve: Imperial stout og mgrk sjokoladekake.

India pale ale: Tropisk og bittersgtt

Humle og malt i skjgnn forening, IPA er en glstil med stor
variasjon. En god IPA er den som pa finurlig vis greier a
balansere utpreget bitterhet og store fruktaromaer med
struktur og sgdme fra maltet bygg.

India pale ale til mat:
* Det klassiske valget: Engelsk IPA og kylling tikka

vindaloo.
e Verdt a prgve: Amerikansk IPA og gulrotkake.

hge Nggne @ Svart Jul

Nogne 0 Det kompromisslgse Bryggeri

v 00

friskhet fylde  bitterhet

)
A
,/’

10%

FARGE: Svart. LUKT: Aoma av lakris, 50¢l
vanilje, melasse, kaffe og tre. SMAK: flaske
Smak av lakris, melasse, kaffe, tre kr. 89,90
og s@t sitrus. PASSER TIL: Aperitiff, 11297302
dessert og ost.
Norge
Aust-Agder
Grimstad

luke Cervisiam Gryla Imperial
10 Christmas Stout

Cervisiam Bryggeri

U ¢

friskhet fylde  bitterhet
10%

FARGE: Sort. LUKT: Sjokolade, 33cl
vaniljestenger, rgstet malt, sgt ) b%';SgO
r.79,
dessert. SMAK: Karamell, 11303302
sjokolade, vanilje, lgnn og
vanilje. PASSER TIL: Aperitiff Norge
og dessert. Oslo
@lkymisten Nonstandard
Christmastime
Olkymisten

CH’ BG

friskhet fylde bitterhet (,’3‘ R

10%

FARGE: Sort. LUKT: Kompleks aroma 33l

av melkesjokolade, vanilje, rosin og boks

kandisert frukt. SMAK: Smak av kr. 81,90
. e 11300302

melkesjokolade, vanilje og

kandisert frukt. Rik og kremet Norge

munnfglelse. PASSER TIL: Oslo

Aperitiff, ost og dessert.

Graff Julejuice Dobbel IPA

Graff Brygghus

DD

friskhet fylde  bitterhet /,ﬁ R

7,5%
FARGE: Gul, takete. LUKT: Furu, 33¢l
krydder, frukt. SMAK: Juletre, flaske
) . kr. 81,90
krydder og innslag av tropisk 10491902
frukt. PASSER TIL: Aperitiff,
lam og storvilt. Norge
Troms

Tromsg



E FARGE OG LUKT: Tett svart. Mye krydder, hint av
vanilje og masse kakao. SMAK: Tobakk, svart pepper og
dronningsjokolade. Mye smak og ganske heftig, men er
god balansert og kan fint nytes denne julen.
BRUKSOMRADE: Peiskos. KONKLUSJON: Et ypperlig ¢l &
nyte pa julekvelden nar man kan sove lenge dagen derpa.

88

E FARGE OG LUKT: Tett svart. Animalsk, kakao og sort
pepper. SMAK: @let har en fin fylde, mye sjokolade og
lakris med et innslag av pepper. Blir trolig enda rundere
om glet far litt tid pa seg. BRUKSOMRADE: Avec.
KONKLUSJON: Et heftig gl, som trolig har godt av a fa litt
mer lagring.

88

= FARGE OG DUFT: Mgrke brun med tett skum.
Dufter av lakris, appelsin og urter. SMAK: Cola, karamell,
kaffe, lakris, appelsin, mandarin og krydder. PASSER TIL:
Avec VURDERING: @let minner nesten om appelsin
sjokolade! Et godt og sterkt ¢l for & holde varmen.

B o1

E FARGE/LUKT: Tett svart. Blabzer, sjokolade, og
vanilje. SMAK: Veldig sgt, med masse kakao og vanilje.
Lang st finish. Smaker som en dessert. BRUKSOMRADE:
Dessert. KONKLUSJON: Dette er dessert pa boks.

86

= FARGE OG DUFT: Stragul og uklar. Dufter av
stikkelsbaer, urter og tropiske toner. SMAK: Urter, tropiske
frukter og grapefrukt. PASSER TIL: Pinnekjgtt. VURDERING:
Et superfriskt og godt julegl med tydelig urtepreg.

B 88

E FARGE OG LUKT: Solgul. Mango, aprikos og ananas.
SMAK: Skikkelig humlebombe med enormt mye tropisk
frukt. Fin bitter finish. BRUKSOMRADE: Koseg!.
KONKLUSJON: Noen vil kanskje vage teste dette til
pinnekjgttet, men den er ogsa god pa egenhand. Perfekt
for dem som trenger et streif av sommer i jula. 89

Z FARGE: Svart med brunt skum AROMA: Her kjenner
vi anis, fiken, kaffe, sjokolade, rg@stet malt, papaya,
kirsebzer og litt grenne epler pa nesen. SMAK: | denne
stouten fant vi under smakingen noter av kakao, sterk
kaffe, kanel, lakris, mgrk sjokolade, moreller, plomme,
dadler, tgrket kirsebaer, mango, papaya og eple. Noe
svisker og rgstede toner i ettersmaken.

Anbefalt Julegl

28| FARGE: Uklar mgrk brun med brunt skum AROMA:
Tydelig sgtlig aroma av mokka. SMAK: Dette er stout med
mye sgdme. | smaksbildet finner vi blant annet mgrk
sjokolade, pekanngtter, vanilje, kaffe, toffee og noe
laktose. Til tross for disse tunge, sgte smakene har glet
likevel en form for behagelig friskhet. Dette er et dessertgl
som nok star best alene, men vil ogsa trolig passe til de

fleste typer is.
este typer is Anbefalt Julesl

FARGE: Svart med flyktig mgrk beige skum.
AROMA: Sjokolade i mengder, rgde baer og hint av anis i
nesen. SMAK: Sgte smaker av sjokolade, anis, vanilje og
skogsbaer. Noen finner litt kaffe, kakaopulver og et svakt
bourbonpreg. Dette er en godt balansert dessertstout, som
kan drikkes bade selvstendig og til dessert og smakaker.

Anbefalt Julegl

ZU| FARGE: Halvtakete stragul med flyktig lys skumtopp
AROMA: Tropiske frukter, gress og et snev av granbar.
SMAK: Lett sptlig med smaker av ananas, fersken, kiwi,
appelsin og revet appelsinskall samt noe grapefrukt.
Fortsatt litt ferskt humlesting for de som er vare for slikt,
men dette er vanlig i en nysluppen IPA og vil nok forsvinne
i Ippet av de ukene som er igjen til jul.

Anbefalt Julegl



Klosterstil: Fruktig og krydret

Varmgjaeret ¢l tradisjonelt brygget ved Trappist-klostrene.

Trappist-munkenes credo er «Ora et labora», bgnn og
arbeid, ettersom ordenen skal veere selvforsynt. @I fra de
godkjente trappistbryggeriene har inspirert bryggere over
hele verden med sin rike, fruktige, krydrede og i noen
tilfeller utpreget sgdmerike stil.

@l i klosterstil til mat:
¢ Det klassiske valget: Tripel og reinsdyrfilet med

soppsaus.
e Verdt a prgve: Dubbel og ostegratinert Igksuppe.

Barley wine: Mgrkt og ssdmefullt

Mgrkt og maltpreget ¢l med hgy alkoholstyrke og et
karamellaktig sedmepreg. Som fersk vil Barley wine ofte

oppleves som «kantete», men vil utvikles og avrundes med

riktig modning.
Barley wine til mat:

* Det klassiske valget: Barley wine og blamuggost.
* Verdt a prgve: Barley wine og tiramisu.

Klosterstil: Fruktig og krydret

Varmgjaeret ¢l tradisjonelt brygget ved Trappist-klostrene.

Trappist-munkenes credo er «Ora et labora», bgnn og
arbeid, ettersom ordenen skal veere selvforsynt. @I fra de
godkjente trappistbryggeriene har inspirert bryggere over
hele verden med sin rike, fruktige, krydrede og i noen
tilfeller utpreget sgdmerike stil.

@l i klosterstil til mat:

¢ Det klassiske valget: Tripel og reinsdyrfilet med
soppsaus.
e Verdt a prgve: Dubbel og ostegratinert Igksuppe.

Mogrk lager: Rikt og maltdrevet

Kaldgjeeret gl med et rikere og mer maltdrevet aroma- og
smaksbilde enn lys lager, som stammer fra bruk av
mgrkere malt. Stilvariasjon fra tgrre ¢l med lite maltpreg,
til mgrke gl med tydelig maltspdme.

Passer til:
* Det klassiske valget: Bayer og grillet bratwurst med sg@t

sennep og potetmos.
e Verdt a prgve: Bokkgl og tilslgrte bondepiker.

St. Hallvards Reserve-Jdul

St. Hallvards Bryggeri

DI

friskhet fylde  bitterhet

)
A
,/’

9%

FARGE: Dyp brungul. LUKT: Aroma preget 50¢l
av gyllent malt, tgrket frukt og urter. flaske
SMAK: Ren og fint kremet, preg av kr. 89,90
gyllent malt, tgrket frukt og urter, 6396902
lett humlebitter ettersmak.

PASSER TIL: Svin, ost og dessert. Noosrlie

Kinn Vintervarmar 2019
Kinn Bryggeri

DD

friskhet fylde  bitterhet

8,5%
FARGE: Dyp brunrgd farge. LUKT: 37’,5/cl
Aromatrisk med vekt pa mellom- boks
mgrkmalt og innslag av rg@de beer. 1k1ri§g§90()z
SMAK: Fyldig, sgtlig med smak
av ngtter, karamell, innslag av Norge
krydder fra humle. PASSER Sogn oFgI Fjordane

org

TIL: Aperitiff, dessert og storfe.

Kinn Tomasmesse 2017
Kinn Bryggeri

N B

friskhet fylde bitterhet (,’3‘ R

10%

FARGE: Mgrk brun med fyldig skum. 75¢l
LUKT: Rik aroma med ndgtter, flaske
karamell og jul. SMAK: God kr. 124,50

; 194301
konsentrasjon og balanse.
PASSER TIL: Aperitiff, ost og Norge
dessert. Sogn og Fjordane

Florg

Aass Julegl Vellagret

Aass Bryggeri

RO

friskhet fylde  bitterhet /i R

9%

FARGE: Ngttebrun. LUKT: Lukt av 33dl
malt og julens krydder. SMAK: flaske
. kr. 49,90
Fyldig smak med noe sgdme og 1824102
innslag av sjokolade. PASSER
TIL: Lam, smavilt og dessert. Norge
Buskerud

Drammen



E FARGE OG LUKT: Rav. Banan, modne gule frukter.
SMAK: Fin fylde, deilig kremet skum. Fin fedme. Dadler.
BRUKSOMRADE: Pinnekjgtt. KONKLUSJON: Rund og god,
kan drikkes nar eller fint lagres til neste jul.

87

E FARGE OG LUKT: Rav. Knekk, toffee og
melkesjokolade. SMAK: Karamell, krydder og sgdme, og et
snev av syrlighet. BRUKSOMRADE: Ribbe. KONKLUSJON:
Krydret og saftig julegl, med en snerten liten syrlighet i
finishen.

87

= FARGE OG DUFT: Brun og noe uklar med mye skum.

Dufter av mandel, kandis, brgd og honning. SMAK:
Karamell, honning, tgrket frukt og rosin. PASSER TIL: Fete
oster og avec. VURDERING: Et fyldig og godt julegl med
behagelig fruktighet. NB! @let ma &pnes forsiktig fordi det

bruser noe.
B 97

E FARGE OG LUKT: Dyp rav. Krydder, lakris og mgrk
sjokolade. SMAK: Tgrket frukt, mgrk sjokolade. Lang og
deilig ettersmak. BRUKSOMRADE: Peiskos. KONKLUSJON:
Veldig fyldig og utrolig godt julegl. 90

E FARGE OG LUKT: Rav. Marsipan, lakrisrot og
krydder. SMAK: Fin sgdme, og en lettere bitterhet i
finishen. Deilig kremet skum og god fylde.
BRUKSOMRADE: Kraftig julemat «En klassiker av et julegl
som er ordentlig god i ar ogsa. KONKLUSJON: Anbefaler a
lagre det til neste ar for enda rundere smak.

89

2 FARGE: Mgrk rav med flyktig hvitt skum AROMA:
Her finner vi appelsin, honning, kaffe, karamell, brgd,
grapefrukt og noe krydder i lukten. SMAK: Denne glen har
en lett og frisk smak med toner av karamell, appelsin,
honning, korn, kaffe og ristet brgd.

Anbefalt Julegl

| FARGE: Mgrkebrun med lett, hvitt skum AROMA:
Her finner panelet rgkt kjgtt, leirbal, loff, tgrket frukt med
et snev av aprikos i duften. SMAK: Panelet finner et bredt
spekter av smaksnoter i denne, uten at den blir ubalansert,
blant annet lakris, rgykmalt, karamell, brgd, pekanngtter,
svisker, dadler, klementiner, beer, granskudd, kandisert
frukt, appelsin og grapefrukt. En av smakerne konkluderer
slik: «Digg @l». Noe det ikke er vanskelig a veere enig i.

Anbefalt Julegl

FARGE: Svart med lyst brunt skum AROMA: Her
finner panelet toner av svisker, dadler, kaffe, lzer og
belgiske gjaertoner i nesen. SMAK: Smaken er sammensatt,
og vi finner blant annet sgt lakris, salte sukkertgy,
kandissukker, modne epler, aprikos, dadler og et snev av
banan.

Anbefalt Juleol

S| FARGE: Mgrk rgdbrun med OK skum AROMA:
Maltkaramell, godt ristet brgd, mgrk sirup, grgnne urter og
litt plomme. SMAK: Karamellmalt, ristet brgd, sjokolade,
knekk, kaffe, grgnne urter, litt ingefzer, kakaopulver og
revet appelsinskall.

Godt Juleal



Barley wine: Mgrkt og sgdmefullt

Mgrkt og maltpreget gl med hgy alkoholstyrke og et
karamellaktig sedmepreg. Som fersk vil Barley wine ofte
oppleves som «kantete», men vil utvikles og avrundes med
riktig modning.

Barley wine til mat:

* Det klassiske valget: Barley wine og blamuggost.
e Verdt a prgve: Barley wine og tiramisu.

Mork lager: Rikt og maltdrevet

Kaldgjeeret gl med et rikere og mer maltdrevet aroma- og
smaksbilde enn lys lager, som stammer fra bruk av
mgrkere malt. Stilvariasjon fra tgrre gl med lite maltpreg,
til mgrke gl med tydelig maltsgdme.

Passer til:

* Det klassiske valget: Bayer og grillet bratwurst med sg@t
sennep og potetmos.
* Verdt 3 prgve: Bokkgl og tilslgrte bondepiker.

Mogrk lager: Rikt og maltdrevet

Kaldgjaeret ¢l med et rikere og mer maltdrevet aroma- og
smaksbilde enn lys lager, som stammer fra bruk av
mgrkere malt. Stilvariasjon fra tgrre gl med lite maltpreg,
til mgrke gl med tydelig maltsgdme.

Passer til:

* Det klassiske valget: Bayer og grillet bratwurst med sgt
sennep og potetmos.
* Verdt 3 prgve: Bokkgl og tilslgrte bondepiker.

Mogrk lager: Rikt og maltdrevet

Kaldgjeeret gl med et rikere og mer maltdrevet aroma- og
smaksbilde enn lys lager, som stammer fra bruk av
mgrkere malt. Stilvariasjon fra tgrre ¢l med lite maltpreg,
til mgrke gl med tydelig maltspdme.

Passer til:
* Det klassiske valget: Bayer og grillet bratwurst med sg@t

sennep og potetmos.
e Verdt a prgve: Bokkgl og tilslgrte bondepiker.

MAgir Fimbul Oak Aged Xmas Ale

ABgir Bryggeri

VN BV

friskhet fylde  bitterhet

)
A
,/’

11,5%

FARGE: Dyp brun. LUKT: Avrundet 33¢l
intensitet med fruktig preg. SMAK: flaske

. kr. 84,90
God fylde, rik med toner av 11299702
malt, tgrket frukt, hint av ngtt
og sitrus. Godt fatpreg. - Norge
PASSER TIL: Lam, ost og dessert. 7 Sogn °Fg|éFr’: rdane

Graff Julebokk Fatlagret

Graff Brygghus

PO

friskhet fylde  bitterhet

8,8%
FARGE: Mgrk ravfarget. LUKT: 33cl
Karamell og vanilje. SMAK: Tgrket kﬂa7$9k(;0
. r.79,
frukt, karamell, eik. PASSER TIL: 11299602
Aperitiff, dessert og lam.
Norge
Troms
Tromsg

Bryggerhuset Julegl

Pinnekjgtt Rogybock
Aass Bryggeri

Gl NG

friskhet fylde  bitterhet

FARGE: Rav. LUKT: Maltpreget

33l

aroma med rgyk. SMAK: Smak flaske
kr. 64,90

av rgyk. God balanse mellom 11298702

malt og humle. PASSER TIL:

Lam og smavilt. Norge
Buskerud
Drammen

Ringnes Julebokk

Ringnes

IO

friskhet fylde  bitterhet /,ﬁ R
' 9%

FARGE: Mgrk gyllenbrun. LUKT: Sval 33dl

aroma av mgrk malt, karamell og kflizkgo
r. 48,

kaffe. SMAK: Sgdmefullt preg 11297102

av tgrket frukt og rgstet malt.

PASSER TIL: Aperitiff, storfe Norlge
Oslo

og ost.



= FARGE OG DUFT: Uklar lyse brun. Dufter av gjeer,
ngtter, rgde baer og steinfrukt. SMAK: Hvete, banan,

krydder, og steinfrukt PASSER TIL: Lutfisk med alt tilbehgr.
VURDERING: Et godt julegl med god karbonering og smak.

Godt matgl og drikke-gl sent pa kvelden.

B 87

E FARGE OG LUKT: Dyp rav. Fat, lakris og ngtter.
SMAK: Et ganske komplekst og rikt ¢l. Mye sgdme, en del
bitterhet og tydelig fatkarakter. Spriker dog litt.
BRUKSOMRADE: Avec. KONKLUSJON: Et
kjempespennende gl som kommer til 3 vaere mye bedre
om det far minst ett ar, gjerne to-tre ar til pa seg. 84

= FARGE OG DUFT: Mgrke brun med fint skum. Dufter

av vanilje og bourbon. SMAK: Vanilje, bourbon, tobakk,
kaffe, karamell og rgstet malt. PASSER TIL: Konfektkake
eller kraftige oster. VURDERING: Et balansert og godt
julegl som bzerer et godt preg av fatlagring. Fint til

julekosen! m 89

E FARGE OG LUKT: Dyp brun. Vanilje, krydder og
knekk. SMAK: @let har en del vanilje og et snev av
tretanniner. Deilig og lang, sedmefylt smak.
BRUKSOMRADE: Avec. KONKLUSJON: «Fatlagringen gir
glet en deilig smak av vanilje.» 88

E FARGE OG LUKT: Rav. Animalsk, rgyk og mgrk
sjokolade. SMAK: Tydelig rgykpreg, som sitter godt ut i
lengden. Aromatisk. BRUKSOMRADE: Pinnekjgtt.

KONKLUSJON: En deilig rgykbokk. o3

E FARGE OG LUKT: Dyp rav. Brunt sukker, dadler og
brgdskorpe. SMAK: Meget godt balansert, deilig skum og
en lang finish. Smaker krydder og tgrket frukt.
BRUKSOMRADE: Pinnekjgtt. KONKLUSJON: Et meget
elegant og forseggjort julegl.

90

AL FARGE: Rgdbrun med lys beige skumtopp AROMA: |
duften finner vi marshmallows, eikefat, sjokolade, kaffelikgr,
fiken, karamell, kongergkelse, gjeerbakst og kanel. SMAK: Brent
karamell, sjokolade, marengs, kaffe, kaffedrops, mandler og
andre ngtter, flgtekaramell og noe skogsbeer er det vi finner i

smaken. En herlig kompleksitet pa dette glet.
Anbefalt Juleel

drikkelig.no

NESE: Det lukter barleywine, det vil si vingst og maltrikt.
SMAK: Vingst, maltrikt, kaffeaktig og med en bitter snert.
KOMMENTAR: En solid barleywine, dette. Jeg kjenner eikefatet,
men er litt tvilende til om jeg hadde registrert det om ikke jeg
hadde lest etiketten fgrst. @rlite tung pa bitterheten for & treffe
blink for meg, men der er jeg ikke akkurat pa linje med den jevne

gldrikker. 2 juletraer

ZU| FARGE: Colafarget med flyktig, lattefarget skum
AROMA: Balrgyk, bitter karamell, honning og noe brune
krydder. SMAK: Lett rgyk, karamell, revet appelsinskall,
eik, kaffe latte og et snev av sjokolade.

Godt Juleal

FARGE: Kobberfarget med hvitt, flyktig skum
AROMA: Balrgyk, rgkt kjgtt og kransekake. SMAK: Rgyk,
kransekake, ngtter, marsipan, svisker, brent brgd, toffee
og noen salte toner. Unik og morsom
smakssammensetning.

Godt Juleal

AU FARGE: Mgrk brun med lattefarget, god skumtopp
AROMA: Tgrket, godt moden frukt granskog og karamell.
SMAK: Sgt karamell, maltspdme, krydrede gjaerestere, baer

og svake noter av treverk.
& Godt Julegl

drikkelig.no

NESE: Det lukter barleywine, det vil si vingst og
maltrikt. SMAK: Vingst, maltrikt, kaffeaktig og med en
bitter snert. KOMMENTAR: En solid barleywine, dette. Jeg
kjenner eikefatet, men er litt tvilende til om jeg hadde
registrert det om ikke jeg hadde lest etiketten fgrst. @rlite
tung pa bitterheten for a treffe blink for meg, men der er
jeg ikke akkurat pa linje med den jevne gldrikker.

3 juletraer



Klosterstil: Fruktig og krydret

Varmgjaeret ¢l tradisjonelt brygget ved Trappist-klostrene.
Trappist-munkenes credo er «Ora et labora», bgnn og
arbeid, ettersom ordenen skal veere selvforsynt. @I fra de
godkjente trappistbryggeriene har inspirert bryggere over
hele verden med sin rike, fruktige, krydrede og i noen
tilfeller utpreget sgdmerike stil.

@l i klosterstil til mat:

¢ Det klassiske valget: Tripel og reinsdyrfilet med
soppsaus.
e Verdt a prgve: Dubbel og ostegratinert Igksuppe.

Red/amber: Dyprgdt og gyllent

Red/amber henspiller pa fargen, og forteller oss at glet er
rgdlig eller kobberfarget. @l i denne stilen kan vaere bade
maltpreget og humlepreget, men er ofte midt imellom.

Amerikansk amber er ofte kraftig humlet, mens andre igjen

kan vaere mer maltdrevne.
Red eller amber til mat:

* Det klassiske valget: Amber ale og cheeseburger.
* Verdt 3 prgve: Red ale og bacalao.

Klosterstil: Fruktig og krydret

Varmgjeeret ¢l tradisjonelt brygget ved Trappist-klostrene.
Trappist-munkenes credo er «Ora et labora», bgnn og
arbeid, ettersom ordenen skal veere selvforsynt. @l fra de
godkjente trappistbryggeriene har inspirert bryggere over
hele verden med sin rike, fruktige, krydrede og i noen
tilfeller utpreget sgdmerike stil.

@l i klosterstil til mat:

* Det klassiske valget: Tripel og reinsdyrfilet med
soppsaus.
* Verdt a prgve: Dubbel og ostegratinert Igksuppe.

Porter & stout: Flgyelsmykt og mgrkt

Tradisjonsrike glstiler som har talt tidens tann. Maltdrevne
@l, mgrkebrune til sorte pa farge, med aroma og smak av
kaffe, sjokolade, brgd, tgrket frukt. Stilvariasjon fra veldig
spte til helt tgrre.

Porter & stout passer til:

* Det klassiske valget: T@rr stout og @sters naturell.
e Verdt a prgve: Imperial stout og mgrk sjokoladekake.

Hansa Juleale
Hansa Borg Bryggerier

Q00

)
friskhet fylde  bitterhet /ﬁi’f

9%
33cl
flaske
kr. 48,00
10485002

FARGE: Mgrk. LUKT: Sgtlig duft.
SMAK: Kraftig smak. PASSER TIL:
Storfe.

Norge
Hordaland
Bergen

Qvart Rudolfs Rgde

Qvart Jlkompani

d DI

friskhet fylde  bitterhet
6%

FARGE: Rpdlig. LUKT: Fruktig. 33cl
Dufter av ngtter, malt og humle. kﬂasj«;o
r.54,
SMAK: Et balansert gl med god 10484502
maltsgdme. PASSER TIL:
Aperitiff, lyst kjgtt og smauvilt. Norge
Vest-Agder

Kristiansand

De Tvende Munken VI

Arendals Bryggeri

N L

friskhet fylde bitterhet (,’3‘ R

6,5%

FARGE: Klar brun. LUKT: Tgrkede 33l
frukter, dadler, karamell. SMAK: kf'?ik‘éo
. r. 54,

T@rkede frukter, malt, og belgisk 10503902

gjeer toner. PASSER TIL:

Aperitiff, lam og dessert. Norge
Aust-Agder

Arendal

Schouskjelleren Julestout

Schouskjelleren Mikrobryggeri

PO

friskhet fylde  bitterhet /i R
' 10%

FARGE: Mgrk brun til svart. LUKT: 33dl

Mgrk og sval. Karamell og krydder. kfli;sskgo
r. 75,

SMAK: Mgrk og lett sedmefull, 11302102

noe bitterhet , sjokolade og

karmell i avslutningen. PASSER Norlge
Oslo

TIL: Aperitiff, ost og dessert.



E FARGE OG LUKT: Dyp rav. Dadler, karamell og gule
kryddere. SMAK: Deilig munnfglelse, og kremet skum. @let
har en fin balanse mellom bitterhet og sgdme, med en frisk
liten syrlighet pa slutten. BRUKSOMRADE: Pinnekijgtt.
KONKLUSJON: Komplekst og voksent julegl, ypperlig for

lagring.
gring 88

E FARGE OG LUKT: Rav. Litt parfymert, krydder og
rgde epler. SMAK: Masse krydder, grovbrgd og enn lett
bitterhet i avslutningen. BRUKSOMRADE: Ribbe.
KONKLUSJON: Et lettere julegl som er ypperlig for lettere
julemat.

88

E FARGE OG LUKT: Dyp rav. Brgdskorpe og ngtter.
SMAK: Hint av banan, hvit pepper og krydder. Ganske
lettdrikkelig. BRUKSOMRADE: And. KONKLUSJON: Fint
krydret preg, og relativt lettdrikkelig. 79

= FARGE OG DUFT: Svart med tykt brun skum. Dufter
av kaffe, rosin og ngtter. SMAK: Kaffe, mokka, sirup og
ngtter. PASSER TIL: Karamellpudding og ribbe. Kan ogsa
nytes alene. VURDERING: Et meget godt balansert julegl
med masse smak og fylde.

BH 88

E FARGE OG LUKT: Tett svart. Sgt lakris, og mgrk
sjokolade. SMAK: Fint krydderpreg, en del sgdme og bitter
finish. Lang ettersmak. BRUKSOMRADE: Peiskos.
KONKLUSJON: En intens stout med mye smak. Taler

lagring. 88

J FARGE: Rgdbrun med flyktig skumtopp AROMA:
Fruktig med plomme, appelsin, karamell, brgd og noe hgy.
SMAK: Brgd, kaffe, honning, basilikum, karamell og noe
sjokolade.

Godt Juleal

FARGE: Rav med et offwhite skum som blir liggende
tykt AROMA: Bollebakst, kardemomme og appelsin.
SMAK: Appelsin, furunal, brgd, honning, rips, stikkelsbaer,
appelsin, paere, moreller og litt sgt bakst. @let i seg selv er
nok litt for humlebittert for det meste av julematen i
Norge. En litt perlende munnfglelse kan nok skyldes en noe
overdreven karbonering, noe som trekker ned noe.

Godt Julegl

FARGE: Mgrk gyllen, flyktig skum AROMA: Karamell,
brgd og rgstede noter. SMAK: Lett og frisk, lite sedme, litt
humlebitterhet som gir en spiss og frisk smak. Litt brente
smaker, men ikke sa mye maltpreg, svak sjokolade,
karamell og brgdskorper.

g bre P Godt Julegl

L8] FARGE: Mgrk brun med lyst brun skumtopp
AROMA: Kaldtrukket kaffe, mgrk karamell, knekk og kiwi
pa nesen. SMAK: Kaffe, lakris, sjokomalt, knekk, rgstet
malt, appelsin, plomme og behagelig alkoholvarme.

Godt Julegl



Mogrk lager: Rikt og maltdrevet

Kaldgjeeret gl med et rikere og mer maltdrevet aroma- og
smaksbilde enn lys lager, som stammer fra bruk av
mgrkere malt. Stilvariasjon fra tgrre ¢l med lite maltpreg,
til mgrke gl med tydelig maltsgpdme.

Passer til:

* Det klassiske valget: Bayer og grillet bratwurst med s@t
sennep og potetmos.
e Verdt a prgve: Bokkgl og tilslgrte bondepiker.

Spesial: Vriompeis

@l som brygges med ingredienser eller metoder som gjor
dem vanskelige a kategorisere, kalles gjerne spesial-gl.
Dersom du er ute etter noe merkelig, annerledes, eller
ukjent, kan det hende det finnes under «spesialgl».

Mogrk lager: Rikt og maltdrevet

Kaldgjeeret gl med et rikere og mer maltdrevet aroma- og
smaksbilde enn lys lager, som stammer fra bruk av
mgrkere malt. Stilvariasjon fra tgrre ¢l med lite maltpreg,
til mgrke gl med tydelig maltsgpdme.

Passer til:

* Det klassiske valget: Bayer og grillet bratwurst med sg@t
sennep og potetmos.
e Verdt a prgve: Bokkgl og tilslgrte bondepiker.

Spesial: Vriompeis

@1 som brygges med ingredienser eller metoder som gjor
dem vanskelige a kategorisere, kalles gjerne spesial-gl.
Dersom du er ute etter noe merkelig, annerledes, eller
ukjent, kan det hende det finnes under «spesialgl».

WGl Mack Julegl 2018

Macks Jlbryggeri

v O P 0

)
friskhet fylde  bitterhet /ﬁi’f

6,5%

FARGE: Middels dyp gyllenbrun. LUKT: 33¢l

Aroma med preg av gyllent malt, tgrket flaske

frukt, verter og karamell. SMAK: Ren kr. 44,90

og kremet, preg av gyllent malt, 10485802

verter, tgrket frukt og litt karamell.

PASSER TIL: Lam og svin. Norge
Troms
Tromsg

LSl Badin Landegode Julegl

Badin

w 2P0

friskhet fylde  bitterhet

score

7,5%
FARGE: Lys brun. LUKT: Aroma preget 3’3 gl
av frukt, marsipan og karamell. flaske
SMAK: Kremet og balansert, med :gg‘ggg
karakter av tgrket frukt, sjokolade
og appelsin, samt friske Norge
kryddertoner. PASSER TIL: Nordland
Bodg

Aperitiff, lam og lyst kjgtt.

luke Hansa Ekstra Vellagret Julebrygg
Hansa Borg Bryggerier

g 88

X N

friskhet fylde bitterhet (,’3‘ R

6,5%

FARGE: Dypt gyllen. LUKT: Fint 33¢l
sammensatt aroma av malt, kﬂiszkgo
r.42,

karamell og ngtt. SMAK: Sgdmefull P 6393908

og krydret, hint av urter og kjgtt.

PASSER TIL: Svin, aperitiff og Norge
Hordaland

dessert. Bergen

ULCl Berentsens Jule Avec
Berentsens Brygghus

w 00

friskhet fylde  bitterhet /,ﬁ R

9%
FARGE: Mgrk r@gdbrun. LUKT:

33cl
Karamell med innslag av kaffe og hint flaske
av fiken. SMAK: Spdmefull men :;95379'22
balansert med smak av karamell,
lett krydder og fiken. PASSER Norge
TIL: Aperitiff, dessert og svin. Rogaland

Egersund



E FARGE OG LUKT: Dyp rav. Rgde beer, karamell og
sjokolade. SMAK: @let er velbalansert og har en deilig og
rund finish. Veldig god balanse mellom sgdmen og
bitterheten. BRUKSOMRADE: Lyst kjgtt. KONKLUSJON: Et
meget velbalansert gl.

88

E FARGE OG LUKT: Rav. Toffee, krydder og
karamelliserte mandler. SMAK: Deilig ssdme helt i starten,
som ender ut i en Igng t@rr og litt crisp avslutning. Deilig
smak av toffee. BRUKSOMRADE: Lyst kjptt. KONKLUSJON:
Dette glet drar tankene med en gang mot karamell.

88

E FARGE OG LUKT: Dyp rav. Knekk, mandler og
krydder. SMAK: Veldig god balanse, glet oppleves rundt og
deilig. Godt med krydder og litt bitterhet, men lar fortsatt
den gode maltsmaken f4 ta sin plass. BRUKSOMRADE:
Ribbe. KONKLUSJON: Rund og godt balansert, deilig

maltpreg. 38

= FARGE OG DUFT: Mgrke brun og rgdlig. Dufter av
kaffe, rede baer og karamell. SMAK: Kaffe, ngtter, kjeks og
mgrke baer. PASSER TIL: Blamuggost, sjokolade eller avec.
VURDERING: Et rund og balansert julegl med god
munnfglelse. Mangler noe kullsyre for a na toppen.

B 88

E FARGE OG LUKT: Dyp rav. Knekk, karamelliserte
mandler og modne frukter. SMAK: God balanse, deilig
skum og fin bitterhet ut i lengden. Smaker brunt sukker
uten 3 veere spesielt sgt. BRUKSOMRADE: Lyst kjgtt.
KONKLUSJON: En klassiker som holder det den lover i ar

igjen. 88

Z| FARGE: Lys karamell med flyktig lyst skum AROMA:
Malt, julekake, vat ull, halm, karamell, kirsebzer og lakris.
SMAK: Svak sgtlig med toner av malt, karamell, honning,
ristet brgd, kaffe og litt appelsin. Lettdrikkelig.

Godt Julegl

DL FARGE: Gyllenbrun med flyktig skumtopp AROMA:
Kanelbakst, brent malt, honning, ingefaer og nellik. SMAK:
Vi far assosiasjoner til sgt bakst, noe svakt brent, med klare
toner av honning, karamell og appelsin samt noe sitron,
fersken og rosin. | ettersmaken dominerer revet
appelsinskall og honning.

Godt Julegl

FARGE: Rgdbrun med flyktig skum AROMA:
Maltkaramell, karamell og gjeerbakst. SMAK: Kaffe,
kakaopulver, ristet brgd, malt, karamell, sitron og noe
ingefaer.

Godt Julegl

AU FARGE: Colafarget med lyst brunt skum AROMA:
Toffee, ngtter, dadler, svisker, régde plommer, mandler, lett
vanilje og gran SMAK: Knekk, colasaftpose, svisker, rosiner,
julekrydder, lett maltsgdme og litt te.

Godt Julegl



Mogrk lager: Rikt og maltdrevet

Kaldgjeeret gl med et rikere og mer maltdrevet aroma- og
smaksbilde enn lys lager, som stammer fra bruk av
mgrkere malt. Stilvariasjon fra tgrre ¢l med lite maltpreg,
til mgrke gl med tydelig maltsgpdme.

Passer til:
* Det klassiske valget: Bayer og grillet bratwurst med s@t

sennep og potetmos.
e Verdt a prgve: Bokkgl og tilslgrte bondepiker.

Sl Dahls Julegl Sterk

EC Dahls Bryggeri

w7 2P 0

friskhet fylde  bitterhet
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FARGE: Middels dyp brungyllen. LUKT: 33¢l
Fint preg av karamellmalt og litt flaske
julekrydder. SMAK: Streif av sgdme, kr. 41,90
krydder og tgrket frukt. PASSER TIL: 6817202
Svin, lam og ost.

Norge

Ser-Trgndelag
Trondheim



E FARGE OG LUKT: Dyp rav. Karamell, knekk og kjeks.
SMAK: Man far de samme brenttonene som i knekk, men

= FARGE OG DUFT: Rgdbrun og klar. Dufter av ngtter,
kaffe og sjokolade. SMAK: Rgde baer, knekk, kandissukker
og krydderkake. PASSER TIL: Et fleksibelt julegl som kan glet er helt tgrt. Ganske krydret og litt bitter finish.

brukes bade til salt pinnekjgtt og dessert. VURDERING: Et KONKLUSJON: En helt ok pluss julegl. BRUKSOMRADE:
fyldig, godt og balansert gl som fungerer meget godt til Ribbe.

julemat og desserter! 85
B 85



